Clai e i sapori mediterranei
Scuole di cucina, assaggi
e incontri a Villa La Babina

Il calendario

di appuntamenti pensati
dalla cooperativa
dedicati a carni e salumi

IMOLA

Ecome accade per ogniBaccana-
le,la Clai c’¢ e diventa un vero e
proprio laboratorio aperto dii-
dee ecucina. «Il Baccanale ¢la fe-
sta enogastronomica del territo-
rio imolese per eccellenza —sot-
tolinea Giovanni Bettini, presi-
dente Clai-. Clai, che fadellavi-
cinanza alla sua comunita diap-
partenenza uno dei suoi valori
principali, nonpuo chesostenere
con entusiasmo questo grandee-
vento per contribuire a renderlo
ogni anno ancora piu ricco diin-
teresse. [l tema “mediterraneo”
ci ha suggerito un percorso che

mette al centro la Romagna, tra
terrae mare, cuore della cultura
alimentare del nostro Paese». 11
calendariotargato Claié davvero
vario: degustazioni, visite agli
stabilimenti, presentazionilette-
rarie, giochi, scuole di cucina,
con il supporto fondamentale
delle proprie Macellerie del con-
tadino. Si parte sabato alle 10
con l'incontro “La Passita di Ro-
magnatraterrae mare”aVillaLa
Babina a Sasso Morelli, segui-
ranno una visita guidata al salu-
mificio e la“Colazione invilla”, a
seguire una visita guidata nello
splendido parco storico e nella
Villa(costo édi35euroapersona
perun massimo di 30 parteci-
panti). I14 novembre segnera il
ritorno di un appuntamento tra-
dizionale, quello della “Conver-
sazione invilla” nel corso del
quale verra presentato il saggio

“Villa Ginnasi a Ponte Santo dil-
mola” da Paginedi vita e di storia
imolesi (Edizioni CARS-Imola).
L’autore & Giampaolo Nildi, che
raccontera un'Imolasegreta,
rappresentata dalle ville e dai lo-
ro parchistorici che punteggiano
diffusamente il territorio.

La terza iniziativa si terrail 5
novembre alla Macelleriadel
contadino di vicolo Inferno con
una serie di “Giochi sensoriali” a
tema gastronomico legati al Me-
diterraneo. Sarainoltre prevista
una giornata di vendita straordi-
naria di prodotti Clai contante
occasioni come ad esempioitre
box ricchi di prodotti a prezzi
scontati legati al tema del Bacca-
nale. Anche quest’annoci sarala
gettonatissima “Scuola di cuci-
na” dedicataa carni e salumi nel-
la tradizione mediterranea; si
terra nelle giornatedel 10, 11 e

' v

La Clai e i suoi sapori mediterranei =070 e+

12 novembre, sempre a Villa La
Babina, il costo in questo caso &
paria 25 euroa persona.

Si chiude alla grande conil
“Banco d'assaggio deivini e dei
prodotti agroalimentari dell’'l-
molese e Olimola” all'Autodro-
mo Enzo e Dino Ferrariin due
moment diversi: venerdi 10 no-
vembre,dalle 18alle 23, e dome-
nica 12,dalle 16alle22. L'ingres-
so avra un costodi 15 euro che
consentira di avere a disposizio-

ne sette coupon (seiperil vino e
uno per i prodotti alimentari)
coniqualisi potranno effettuare
gliassaggi. Nel salone della de-
gustazione sara poi possibile ac-
quistare ulteriori coupon.

Per informazioni e iscrizioni,
sia per quest’ultima iniziativa
cheperlealtre, ¢ possibile scrive-
re a segreteria@clai.it o recarsi
direttamente in un punto vendi-
ta delle Macellerie del Contadi-
no.



